
MENÚ ÓPERA

ENTRANTES CARMEN
Ajo blanco andaluz con jamón ibérico y flores
Ensalada malagueña con bacalao y naranja
Pan bao con rabo de toro y salsa de ostras

PRIMER PLATO CARMEN
Tartar de tomate y ventresca de atún
con salmorejo suave, aceite de cítricos y flores

SEGUNDO PLATO TRAVIATA
Confit de pato a baja temperatura con ratatouille,
acompañado de chutney de mango suave y pasas confitadas

POSTRE ELISIR D’AMORE

BODEGA
Vino Blanco, Poesía, DO Cataluña |  Vino Tinto, Cuatro Gotas, DO Rioja
Cava brut Nature Gran Amat  |  Agua y café

Texturas con chocolate bañadas con sopa
fría de frambuesas y gominolas al ron


